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— LES BEUFS —
Dans des prairies closes paissent et s'engraissent les boeufs qui sont
destinds i fournir Ia viande qui sert & I'slimentation de homme.

— LA BOUCHERIE —

Le boucher tue les beufs et les moutons quand Ils sont gras; e'est ce
que I'on nomme viande de boucherie.

— LA PECHE A LA LIGNE —

La polsson d'eau douce, pris dans les rivitres & la ligne on an filet,
donne aussi une chair trés estimée et trés nourrissante.

— LES MOUTONS —
Les moutons, sous la conduite du berger, vont paitre dans les prés et
dans les champs ¢t s'engraissent égul pour I'ali

— LA FERME —

La fermldre éléve des cochons, des poulets, des dindons et des canards
qul sont mangés par 'homme sous le nom de chareuterie et de mh.llh..

— LA PECHE EN MER —
Dans une fréle barque, les pécheurs vont affronter les dangers do la
mer pour prendre dans des filets les poissons qui recoivent le nom de marée.

— LA CHASSE —

Le chasseur, aldé de son chien, tue b coups de fusil les libvres, faisans,
perdrix, chevrouils, ate., dont la chair délicate prend le nom de gibler.
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— LA CUISINE —

Sar des %, le euisini dn toutes ces viandes pour 1a
plus grande satisfaction des gourmands.
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