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Nous connaissons déja les effets sur le corps
et sur l'intelligence de l'alcool type, de I'esprit-
de-vin ou alcool éthylique, et des boissons dont
il forme la base Nous avons appris que ses
congénéres, dont il n'est d'ailleurs jamais par-
faitement débarrassé dans la pratique, onl une
action analogue, mais plus énergique. Il nous
faut maintenant décrire 'empoisonnement de
caractére tout spécial auquel conduil 'usage des
boissons spiritueuses aromatiques. Cet empoi-
sonnement est une résultante de deux inloxica-
tions composantes dont l'une, I'aleoolisme, nous
est déja connue, et l'autre, I'aromatisme (absin-
thisme, anisisme, etc.), mérite une étude toute
spéciale.

Les expérimentateurs (MM. Motet, Magnan,
Laborde, Meunier, Cadéac) se sont principale=
menl exercés sur les essences. naturelles ou
artificielles aromaltisant Uabsinthe, le vulnéraire
ou arquebuse, le vermouth, le bitter, la liqueur
de noyau, ou, du moins, prédominant dans le
mélange fort complexe qu'est I'arome de cha-
cune de ces boissons essences d'absinthe,
d’anis, d’hysope, de fenouil, le salicylate de
méthyle, laldéhyde salicylique, I'essence de
noyau, elc.

La liqueur (ou mieux lalcoolat) d'absiuthe,
qu'elle =oit obtenue « par distillation » ou « par
essences », doit son odeur et sa saveur i umn
mélange d'essences végélales qui varie avec
chaque distillateur. Nous en donnons ei-apres
deux formules types.

e G
1° Absinthe par distillation.
Sur 20 litres d’alcool on distille :

Fleurs et feuilles de grande absinthe. 600 2r.
— petite absinthe,, 200
e anis vert 800
—_ badiane. ....... 400-800
—_ fenouil 800
Fleurs d’hysope. s nin ity SR
Fleurs et feuilles de ¢ 125-200
—_ coriandre...... 25
Calamus aromaticus, petite quantité,

2° Absinthe par essences.

Suivant la qualité, elle renferme, pour 20 litres
de ligueur :
Absinthe Demi- Fine.
ordinaire, fine.
1 1. 121. 15 L.

9 1.6 §
nee  de  grande

absinthe . ... .. 000
Essence de petile ab-
anthe . e, i
Essence d'anis
nce de badiane. .
nce de fenouil.,.
nce de menthe. .
snce de mélis ¥
wnee de coriandre.
Essence d'origan t ; =
Essence d’angélique.. pelite guantité,
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V?ici, d'aprés M. Adrian, les quantités d'alcool
el d'essences qui entrent dans un verre de 30 cen-
timétres cubes de liqueur d’absinthe,
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