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LE MUSEE RATICMAL D L'ECUCATION

L]

LEGONS DE CHOSES EN 830 GRAVURES.

.
Fabrication du pain.
Le pain se fai écrasant entre des mendes

avee de la furine, L firine s'obtient cn
(voir p. 17) des .

aines de ednéales (voir p. |

20. Mobiez la seoslare sar wn
de soie, Agitez : la farine passe
e $0m, rop gros pour passer, reste dans
ies Lamis mecaniques des. m
foirs. Lo son sert de nourril X
ausst un rafraichissant * [bains de so

22. Le fevain fait gonfler, lever In pite, Pour quiclle
live complitement, on la divise en pdions dans des
corbeeilles que Uon mel aw chaod, prés du four. La pate
qui léve bien donne wn pain léger.

TEXTE A APPRENDRE

1. Les grains de blé broyés entre des meules
donnent e son et la farine. On sépare le son de la
ne au moven du Mwlair.
. Avec la farine on fait une pate qu'on pélel et
quion méange de lerain pour la faire lever.
3. La pate levée et cuile devient le pain, |

NG )

23. La pite, bien lovée, est
enfournde (mise aa four); olle
caiil et devient du pain.

LES MATIERES ALIME Es.

Céréales autres que le BI6.

25. L'orge.
e — Pam
U= grossier,
nitre, sa conserve compart®.
longtemps frais.

T,
este”, d'un g i, rique
Cavoine serl surtout & France, on fait avee sa (s
nourrir les chevaox, cuite dans 1'ean, ou miewx,
doans le lakt, une bouillie
nowrrissante el agréable.

2. Le sarrasin ou 4é noir. 0. Le millet. — La cdréale
— Trés cultivé en Bretagne et de Afrique. en fait des
en Normandie. On en fait des  galettes. On en, donne aussi
galettes st de la boillie. ETE RV

28. Le riz. — Cérdale
tes pays chauds. On n'en
fait pas de pain.

Les cérdales aulres que be bié sont le seigle, l'orge, areine, qf
lo mhrls, lo riz, lo sarvasin, lo millel, qui ne peovent as: n?rl'lﬁlz
a famil

TEXTE A APPRENDRE.
donnent un pain grossier
Taire du pain, Seul le sareasin nappartient pas & la famille des gramindes; il est

de Poseille {pol ygonses). .
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