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Recette de cuisine.

Numéro d'inventaire : 1993.00099.6

Auteur(s) : Josiane Thiriot

André Depresle

Type de document : planche didactique

Editeur : Delagrave (15 Rue Soufflot, 75005 Paris)

Date de création : 1992

Collection : Lire et écrire avec Prune et Victor ; 6

Inscriptions :

» nom d'illustrateur inscrit : Depresle (André)

Description : Planche imprimée en couleur sur papier blanc, pliée en quatre.

Mesures : hauteur : 650 mm ; largeur : 460 mm

Notes : Tableaux appartenant a un ensemble de 8 posters de la série "Lire et écrire avec
Prune et Victor, CP, Force 2", accompagné d'une page de garde explicative (index). Ind 1: Les
lettres; Ind 2: Arbre généalogique; Ind 3: Lieu de vie de Prune et Victor; Ind 4: Une bande
dessinée; Ind 5: Une affiche; Ind 6: Recettes de cuisine; Ind 7: Jeu; Ind 8: Dessin scientifique.
Mots-clés : Apprentissage du francais : filieres élémentaires

Enseignement ménager, économie familiale et sociale

Filiere : Ecole primaire élémentaire

Niveau : non précisée

Autres descriptions : Langue : Francais

Mention d'illustration

ill. en coul.
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des pissenlits W

ceufs durs ' ® a

en rondelles

une vinaigrette

un saladier

— Bien laver les feuilles.
— Les egoutter. B
— Faire cuire des ceufs durs.
— Enlever leurs coquilles.
— Préparer une vinaigrette.
— Déposer la sauce au fond
du saladier, puis les
feuilles de pissenlit,
puis les rondelles
d'ceufs durs.

i e et e s

TR T

des orties

des pommes

de terre ‘ ‘

du sel J & du poivre E
de la creme iwii

fraiche '

’ )_/Q une casserole

5/ & un mixer

avec son couvercle

— Faites cuire 200 g d’orties
et 4 pommes de terre dans

un peu d'eau pendant 20 min.

— Passez le tout au mixer.
— Salez, poivrez.
Ajoutez de la creme
fraiche au moment
de servir.
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