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L’'ITALIEN DES li'ALmns
SCENA n°® TRENTATRE

Zuppa di pesce

Gita domenicale a Civitavecchia. Seduti
all’aperto, ad una lraltoria del viale Garibaldi,
lungomare della cittadina, i nostri amici sono
alle prese con un’imponenle zuppa di pesce.
Dire che il commendatore ha bevuto un po, sarebbe
un eufemismo...

COMMENDATORE : (A Giuseppe) E smettila di
osservare la gente: tu mi dai ai nervi con
la tua sociologia! Ti trovi davanti ad un
capolavoro dell’arte culinaria... (Al came-
riere) Ughetto! Vieni, vieni un momento.
Racconta un po’ a questo mezzo americano
cosa ci metti nella zuppa di pesce !

UGHETTO : Se lo desidera, signore, le chiamo
il cuoco: io sono un semplice cameriere.

COMMENDATORE : Ughetto, tu mi piaci. Sei
un cameriere di carattere. Cosa diceva il
tuo Stendhal? « A Parigi sono tutti eleganti,
ma in provincia, tu trovi dei caratterin.
Grand'uomo, Stendhal. (A Befly) Che @
venuto a fare a Civitavecchia, Dio solo lo
sal (A Ughetto) Tu, Ughetto, che non mi
dai del commendatore, devi essere piuttosto
rosso che nero... (Rivolgendosi ai commensali)
Ebbene, carissimi, la ricetta della zuppa
di pesce, ve la do io: tutto sta nei diversi
tempi di cottura e nella scelta degli ingre-

dienti della salsa.

- un chef-d’ceuvre de I'art culinaire...

SCENE TRENTE-TROIS
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Soupe de poisson

Ezcursion dominicale a Civitavecchia. Assis
a PUextérieur d’un restaurant du boulevard Gari-
baldi, artére fronl de mer de la pelite ville, nos
amis sont aux prises avec une imposante soupe
de poisson. Dire que le commendatore a un
peu bu serait un euphémisme...

COMMENDATORE : (d Giuseppe) Et cesse d’ob-
server les gens; tu 'me tapes sur les nerfs
avec ta sociologie! Tu te trouves dev(zift
u

.gaicon) Ughetto ! Viens, viens un moment.

_Raconte un pen 4 ce demi américain qu’est-ce

‘que tu y mets, dans ta soupe de poisson!

UGHETTO : Si vous le désirez [= si elle le désire],
monsieur, je vous [= lui] appelle le cuisinier.
Moi, je suis un simple garcon.

COMMENDATORE : Ughetto, tu me plais. Tu es
un gargon de caractére. Qu'est-ce qu'il disait,
ton Stendhal? « A Paris, ils sont tous élégants,
mais en province, tu trouves des caractéres ».
Un grand homme, Stendhal. (A Betly)
Qu’est-ce qu'il est venu faire a Civitavecchia,
Dieu seul le sait ! (A Ughefto) Toi, Ughetto,
qui ne me donnes pas du « commendatore »,
tu dois étre plutdot rouge que noir... (Se
fournanl vers les convives) th bien, mes
trés chers, la recette de la soupe de poisson,
c¢’est moi qui vous la donne: tout réside
dans les différents temps de cuisson et dans
le choix des ingrédients de la sauce.
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